
www.beck-zulauf.ch

hausgemacht …konfitürlich !

Zu leidenschaftlichem Genuss gehören nicht nur feine Backwaren 
und ein vielfältiges Brotangebot, sondern auch mit Liebe hergestellte 
Extras – wie unsere äusserst beliebten, hausgemachten Konfitüren!

Wie einst werden sie mit viel Hingabe und Freude in kleinen Mengen in der 
Kupferpfanne gekocht und in zwei verschieden Grössen abgefüllt. Dabei 
wird auch neusten Erkenntnissen aus der Ernährung Beachtung geschenkt: 
Die Konfitüren von Beck Zulauf werden mit viel Früchten und wenig Zucker 
gekocht.
Nebst dem hohen Fruchtanteil (70 %) enthalten sämtliche Konfitüren 
ausschliesslich natürliche Aromen und sind frei von Konservierungsmitteln 
oder künstlichen Stabilisatoren.

Geniessen Sie unsere grosse Auswahl an saisonalen, fruchtigen Aromen 
mit erlesenen Früchten aus regionaler Herkunft – 
herrlich fein und im sanft wechselnden Rhythmus der Jahreszeiten 
einfach immer ein passendes Geschenk für Sie selber und Ihre Liebsten…

Feinste Konfitüren von Ihrem Beck

Auf der  Rückseite finden Sie Tipps und Rezepte für noch mehr Genuss mit unseren Konfitüren!



www.beck-zulauf.ch

hausgemacht …konfitürlich !

Geniessen Sie die hausgemachten Konfitüren von Beck Zulauf…

• zum Frühstück als Aufstrich zu unseren Broten, Züpfen und Kleingebäck
• als herrlich fruchtiges Aroma einem Nature-Joghurt beigemischt
• zu Fotzelschnitten oder als Füllung für Linzertorten
• als feines Extra auf Ihre selbstgemachten Crèpes
• zu unserem Frühstücksangebot im Café Zulauf
• zum Verfeinern von Desserts, Kuchen, Torten und Crèmen, zum Bespiel:

Früchtecrème:
• 2 kleine, stichfeste Nature-Joghurt
• 1 kleiner Becher Quark oder saurer Halbrahm
• ½ Zitrone (Bio-Qualität), davon die abgeriebene Schale und den Saft
• 1 grosses Glas Zulauf Konfitüre Ihrer Wahl
   auf Wunsch lässt sich die Früchtecrème beliebig mit Rahm verfeinern…

Wir wünschen Ihnen eine « konfitürlich » genussvolle Zeit!

Feinste Konfitüren von Ihrem Beck

Die grosse Auswahl an hausgemachten Konfitüren finden Sie in unserem Laden in Roggwil!


